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St. Magdalener classico
2023

F A C T S
Jahrgang: 2023
Rebsorte: 98% Vernatsch, 2% Lagrein
Alkohol: 13% vol.
Restzucker: 0,3 g/l
Säure: 4 g/l

W E I N B E R G
Lage: Rentsch – Klassische St.
Magdalener Anbauzone
Höhe: 300 m ü.d.M.
Boden: sandiger Lehm, porphyrischen
Ursprungs
Reben: Pergel, 9-64 Jahre alt

E R N T E  &  A U S B A U
Ernte: Mitte September 2023
Ausbau: Stahltank
Abfüllung: 31. Mai 2024

D I F F E R E N Z I A  R I F I U T I
(gesetzliche Angabe)
Tappo: FOR51
Bottgilia: GL70
Capsula: C/PVC90


