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AUSZEICHNUNGEN
ROBERT PARKER -  2019: 90 p.

JAMES SUCKLING – 2016: 92 p.; 2017: 90 p.; 2018: 90 p., 2019: 90 p., 2020: 91 p., 2021: 90 p.,

JAPAN WINE CHALLENGE  –  2019: Best White Wine of the year, 2020: Silver

SAKURA JAPAN WOMEN‘S WINE AWARDS  –  2015: Silver, 2016: Gold, 2018: Gold, 2021: Gold

FALSTAFF    –  2018: 90 p.

PINOT 
GRIGIO

DOC 2022

SORTE: Pinot Grigio

ALTER DER REBEN: 5 – 30 Jahre

TRINKTEMPERATUR: 10 – 12 °C 

TRINKREIFE: 2023 – 2025

ERTRAG: 70 hl / ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen + Pergel 

ALKOHOL: 13,5 %

RESTZUCKER: 2,5 g/l 

SÄURE: 5,6 g/l

Enthält Sulfite

 So wie wenn Ihr Eure Lieblingsjeans oder Euer 
Glücks-T-Shirt anzieht: Mit einem Glas Pinot Grigio 
fühlt Ihr Euch sofort zu Hause – egal, wo Ihr gerade 
seid.  

HERKUNFT
Pinot Grigio (auch als Ruländer bezeichnet) ist die meist angebaute 
Weißweinsorte in Südtirol. Das warme Klima in Kombination mit kühlen 
Nächten in der Reifephase lässt Weine mit guter Struktur und gleichzeitig 
angenehmer Frische entstehen

JAHRGANG
Die Wintermonate des Jahres 2022 waren ausgesprochen niederschlags-
arm. Erst der April brachte nennenswerten Regen und füllte die Wasser-
speicher etwas auf. Der Mai zählte zu den wärmsten seit Aufzeichnungen 
und trieb die Vegetation stark an. Der gesamte Sommer war von Trocken-
heit gezeichnet und lies an die Sommer 2003 und 2015 erinnern. Die 
Reife der Trauben schritt rasch voran und bereits am 24. August wurden 
die ersten Trauben in die Kellerei geliefert. Da auch der Herbst kaum Nie-
derschlag brachte, konnte die Weinlese reibungslos über die Bühne gehen 
und es wurde ausgezeichnetes Traubenmaterial eingebracht. Bereits Mitte 
Oktober ginge die Weinlese zu Ende.

VINIFIKATION
Ganztraubenpressung reifer, gesunder Trauben, natürliche Mostklärung, 
Gärung bei kontrollierter Temperatur von 18-20 °C, 3-monatige Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

WEINGUT
Hanglagen mit Süd- und Ostexposition in 300 bis 450 m Meereshöhe 
mit lehmigen Kalkschotter.

DEGUSTATIONSNOTIZ
–	 leuchtendes Gelb
–	 fruchtbetont nach Ananas, Banane und reifer Birne
–	 füllig und mit Schmelz, saftig und mit reifen Früchten im Nachhall

EMPFEHLUNG
Er verträgt sich ausgezeichnet mit Pilzgerichten und passt sehr gut zu Fisch 
und Meeresfrüchten. Auch als Aperitif-Wein empfohlen.


