
Rebsorte: Müller Thurgau 

Meereshöhe: 650 m.

Ausrichtung: Süd- Südwest

Bodenbeschaffenheit: Schottriger Moränenboden

Erziehungsform: Guyot

Reben/ha: 7000

Ertrag pro ha: 65 hl

Erntezeit: Anfang Oktober

Gärbehalter: Edelstahl

ANALYTISCHE DATEN 

Alkoholgehalt: 12,5 %

Säure: 6,3 g/l

Restzucker: 3,5 g/l

Ein schmackhafter Weißwein mit ausgeprägtem Charakter; grünlich bis strohgelb in der Farbe; 
intensiv, sortentypisch und leicht moussierend im Geruch; frisch, lebhaft und aromatisch im 
Geschmack. 

Müller Thurgau

Farbe: grünlich bis hellgelb
Geruch: Muskatnuss und Mandarine, Salbei und Lavendel, sortentypisch
Geschmack: Schmackhafter frischer Weißwein mit ausgeprägtem Charakter
Die wunderschöne Aromatik und lebhafte Mineralität verbinden sich zu einem 
fruchtig-eleganten Wein.

Empfiehlt sich als Aperitif, leichte Vorspeisen und Gerichten aus Meeresfrüchten
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